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ZESTAW Ma
tEJ ¥ 4 '0’
Z TOFU ORAZ po )

PONIEDZIALEK
1YV KATSU-DON ‘e

schab w chrupiqcej panierce ¢ sezam
omlet na woku e japoniski ryz ¢ szezypiorek
cebula w piérkach ¢ aonori (500g)

WTOREK
#HFH OYAKO-DON

chrupigca piers z kurczaka ¢ smazony ryz
w japoniskim!stylu ¢ groszek  marchew ¢ jajko ¢ sos
tonkatsu eszczypiorek ¢ sezam (500g)

SRODA
F x> Y HL—F CHICKEN
KATSU CURRY-DON

chrupiqcy kotlet z udka kurczaka e curry w stylu japoriskim
gotowane warzywa ¢ satata apache ¢ japonskiryz ¢ sezam (470g)

CZWARTEK
B+ BUTA-DON

=5 SABA-DON

grillowana makrela ¢ sos teriyaki ® sezam

Swiezy ogérek ¢ japonskiryz (470g)

KORROKE Z KURCZAKIEM 19

pie¢ japonskich krokiecikéw ziemniaczanych z kurczakiem
i sosem chilli-majonezowym (180g)

GYOZA 23

OTSUMAMI (5#i#) - MALE, SEONE
PRZYSTAWKI IDEALNE DO DZIELENIA!

DOMOWA SALATKA WAKAME 18

satatka z wod tami wak o charakterystycznym, szesé japoriskich pierozkéw - z arzy’ bami .
lekko stodkim smaku, podawana z sezamem (100g) z dwoma typami farszu S ZWISPEZOWIA
do wyboru (200g) - 50/50
TATAR Z TUNCZYKA 47 TEMPURA 35/22
grubo krojona ryba z delikatnym sosem wybrane sktadniki . krewetki (4 sztuki - 300g)

Uit st e D bR T (L) e e . karzywa i boczniaki (180g)

TATAR Z LOSOSIA 47

grubo krojona ryba z pikantnym sosem
i chrupigcym czipsem krewetkowym (110g)

V. DANIE WEGANSKIE
¢y DANIE PIKANTNE

/.

Z |

22— = ZUPA TO PODSTAWA JAPONSKIEJ KUCHNI
| DODATEK DO KAZDEGO POSItKU!

KREM Z MALZY 28
rozgrzewajqca zupa z matzy z dodatkiem sake, cebuli, pora i masta, podawana

z krakersami i zabielona Smietang, w Japonii uwazana jest za lek na przeziebienie (390g)

KITSUNE UDON 26 V

bulion z wodorostéw kombu z dodatkiem pora, cebuli, czosnku, podawana z inari tofu
i grubym makaronem udon (310g)

ZUPA MISO Z TOFU 22 V

bulion z wodorostéw kombu z dodatkiem pasty miso, wodorostéw wakame i tofu (300g)

ZUPA MISO Z LOSOSIEM 32

bulion dashi o charakterystycznym smaku umami, z dodatkiem pasty miso, fososiem,
wodorostami wakame i tofu (300g)

V. KENCHIN-JIRU 32

tradycyjna zupa w swigtyniach buddyjskich z bulionem
na bazie warzyw korzeniowych i makaronem konjac,
podawana z korzeniem lotosu i ryzem (500g)

WAKAME TAMAGO=-JIRU 32

tradycyjny bulion na bazie warzyw korzennych z wodorostami
wakame, jajkiem, kurczakiem i pieczarkami, podawany z ryzem (500g)

TONJIRU 32

bardziej sycqca i petna wersja tradycyjnej wersji zupy miso
z warzywami korzeniowymi i delikatng wieprzowing,
podawana z ryzem (500g)

KREMOWY UDON Z KREWETKAMI 35

kremowa, delikatna zupa z grubym makaronem udon, kukurydzq
dwiema krewetkami w tempurze oraz ikrq z tososia (450g)

UNADON 52

grillowany wegorz ze stodkim sosem teriyaki i sezamem podawany
na misce ryzu ze Swiezym ogérkiem, satatkq wakame i tobiko (600g)

YAKI-SAKE DON 46

grillowany tosos ze stodkim sosem sojowym i sezamem podawany
na misce ryzu z brokutem i marchewkq na parze, z kukurydzq
i ikrq z fososia (600g)

SHOGAYAKI 41

delikatne mieso z udka z kurczaka z imbirem i sosem sojowym
podawane na misce ryzu z pieczarkami, szczypiorkiem
i sezamem (450g)

MABO DOFU 39V
Japorniska wersja popularnego, chiriskiego dania ze swiezego tofu
z pastq gochujang, podawana z ryzem, grzybami shitake, marchewkgq,
groszkiem i kukurydzq oraz orzechami ziemnymi (450g)

- DONBURI TO KLASYCZNE DANIE KUCHNI JAPONSKIEJ,
KTORE DOSLOWNIE OZNACZA “MISKA”".

Q ZNAJDZIESZ NAS NA: @RESTAURACIAMAJIMA
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BWFHEES - “SMAZ CO CHCESZ” TO DANIE NAZYWANE JAPONSKA
PIZZA, MA WZOR RACZEJ CIASTA NALESNIKOWEGO, W KTORYM
ZATOPIONE SA WASZE ULUBIONE SKEADNIKI.

»

ZESTAW HAMBAGU 26

Kotleciki z kurczaka z sosem tonkatsu

1%l - RAMEN TO STREETFOODOWE DANIE JAPONII PRZYPOMINAJACE  Podawanez grillowanymi warzywamii ryzem
B . . Japorniskim, dodatkowo korokke z kurczaka
DUZA, TRESCIWA ZUPE Z OGROMEM ULUBIONYCH DODATKOW. W z ketchupem majonezowym. (370g)
NASZEJ RESTAURACJI SPROBUJECIE GO Z AUTENTYCZNYM.

PSZENNYM, ALKAICZNYM MAKARONEM RAMEN.

BUTA-KANSAI 33

delikatne ciasto z kapustq, cebulg dymkq, boczkiem,
szynkq, naszym domowym sosem i japoriskim
majonezem, katsuobushi i wodorostami aonori (450g)

ZESTAW TEMPURY 30

Krewetki oraz surimi w tempurze podawane z japonskim ryzem,
satatkg z ziemniakéw i stodkim majonezem. (330g)

NIWATORI-KANSAI 33

delikatne ciasto z kapustq, dymkq, kurczakiem,
naszym domowym sosem i japonskim majonezem,
katsuobushi i wodorstami aonori (450g)

CHASHU RAMEN 44

bulion wieprzowo-drobiowy na bazie shoyu z olejem sezamowym)
podawany z boczkiem chashu, marynowanym jajkiem, sezamem,
szczypiorkiem, pedem bambusa i kietkami fasoli (950g)

CHICKI-MISO RAMEN 44

bulion wieprzowo-drobiowy z dodatkiem pasty miso podawany
z kurczakiem w tempurze, marynowanym jajkiem, sezamem,

CHICKEN KATSU UDON 20

Delikatny bulion z grubym makaronem Udon przypominajgcym
kluski, podawana z kurczakiem w chrupiqcej panierce. (350g)

BUTA-HIRO 36

delikatne ciasto z kapustq, kietkami fasoli, boczkiem, szynkq, jajkiem
sadzonym, naszym domowym sosem i japoriskim majonezem,
katsuobushi i wodorostami aonori. (450g)

UMI-HIRO 38

delikatne ciasto z kapustq, kietkami fasoli, surimi, krewetkami

i mulami, jajkiem sadzonym, naszym domowym sosem i japorskim
majonezem, katsuobushi i wodorostami aonori (450g)

podawany z pikantnym miesem mielonym, fasolkg edamame,
szczypiorkiem, szpinakiem/pak choi i oliwg chilli (930g) LODY W TEMPURZE 20

Wybrane smaki lodéw w chrupiqcej panierce,

tworzqcej komfortowy kontrast.
INARI-KINOMEN 40

bulion warzywny na bazie kombu, serwowany ze stodkim tofu, grzybami
mun, sezamem, szczypiorkiem i batatem w tempurze (940g)

KINOKO 30

delikatne ciasto z kapustq, grzybami shiitake,
tofu, kietkami fasoli, wodorostami aonori
i naszym domowym sosem (450g)

MATCHA TIRAMISU 20

Tiramisu z biszkoptami nasgczonymi zielong
herbatg matcha i delikatnym kremem. (200g)

DRIED-TANTANMEN 43 §

makaron z kremowym sosem na bazie masta sezamowego, podany;zipikantnymimi¢sem/mielonym

i edamame, grzybami shitake, kietkami fasoli, oliwa chilli, szpina-lziemimbirem (670g) BOCZEK CHASHU (IOOG) -9
YAKISOBA 39

RAMENOWE JAJKO -5
makaron stir-fried z udkiem z kurczaka, kietkami fasoli, aonori, Kapustgimarchwigli{domowym sosem
yakisoba, podany z marynowanym imbirem (540g) - w wersji weganskiej'podawany ze'stodkim tofu KREWETKA W TEMPURZE - 9
EBIMISO-UDON 44 PANIEROWANY KURCZAK (120G) - 10
makaron udon stir-fried z sosem miso, kapustg, marchewkq, grzybami mun, czosnkiem pODwéaNY MAKARON RAMEN (1406) -10
imbirem i dymka, podawany z trzema krewetkami w tempurze, sezameml|ilsosemiteriyaki
(490g) - w wersji weganskiej podawany z warzywami w tempurze PODWOJINY MAKARON UDON (2006) -15
PODWOJNY MAKARON YAKISOBA (200G) -7
PAK CHOI (50G) - 6 e
GRZYBY MUN (20G) - 3 *
PEDY BAMBUSA (50G) - 3
INARI TOFU (35G) - 4

OKONOMIYAKI PODAJEMY JAKO
NIELICZNI W POLSCE - JEDYNA TAKA
RESTAURACJA W WOJEWODZTWIE!

‘

PROSIMY O ZAPYTANIE OBSLUGI
O WEGANSKIE WERSJE MAKARONOW!

CHCESZ ZMODYFIKOWAC SWOJE DANIE | DODAC DO NIEGO SWOJE ULUBIONE SKEADNIKI (ALBO DAC SOBIE WIECEJ) - POINFORMUJ O TYM OBSLUGE!

MATINA DO KAZDEGO STOLIKA POWYZEJ 5 0SOB DOLICZANY JEST SERWIS O WYSOKOSCI 10% KWOTY RACHUNKU



